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Giovedi Loco No-Strano!

A Milano Marittima, I'’Adriatico a tavola.

..proseguono le serate dedicate
al Pescato del giorno dal nostro mare.

Giovedi 17 Luglio

Antipasti
Razza a vapore con Finocchi e Pesche.
Vongole alla Marinara.
Totanetti croccanti con Cipolla agrodolce.

Primo
Risotto allo Sgombro.

Secondo
Gratinato di Molluschi e Pesce Azzurro.

/-, di Vino, Acqua e Caffe 34€

2.2

..Vl aspettiamo!!
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Thomas Niedermayr

Un viticoltore biodinamico dell’Alto Adige,
precisamente a San Michele/Appiano (Eppan),
nella tenuta di famiglia chiamata Hof Gandberg.
E uno dei pionieri in Italia nella coltivazione
esclusiva di vitigni PIWIl—varieta resistenti alle
malattie fungine, che non necessitano di
trattamenti con rame o zolfo.

Chi e Filippo De Martin?

San Gregorio nelle Alpi (BL), frazione Roncoi, ai
piedi del Monte Pizzocco, tra le Dolomiti
Bellunesi. Anno di fondazione: 2011, con il primo
Impianto sul “Col de Doro”; pol aggiunta di
nuove vigne e recupero di vitigni autoctoni
antichi. Filosofia agricola: biologica, con al
massimo 2-3 trattamenti annuali (rame e zolfo);
operazioni manuali e concimazione naturali.

Vi aspettiamo!




